o'kluge

. Indukéni varna deska / Navod k pouziti
. Indukéna varna doska / Navod na pouzitie
. Ptyta indukcyjna / Instrukcja obstugi

O KPI3001B
—



Gratuluje k zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy poswiecenie czasu na przeczytanie niniejszego podrecznika
uzytkownika/instalacji, aby w petni zrozumieé, jak prawidtowo zainstalowac
i obstugiwa¢ urzadzenie. Informacje dotyczace instalacji znajdujq sie w
rozdziale Instalacja.

Przed uzyciem nalezy doktadnie przeczyta¢ wszystkie instrukcje
bezpieczenstwa i zachowac te instrukcje obstugi/podrecznik instalacji do
wykorzystania w przysztosci.

Instrukcje bezpieczenstwa

To urzgdzenie jest przeznaczone
do uzytku domowego.

OSTRZEZENIE: To urzadzenie |
jego dostepne czesci stajq sie
gorgce podczas uzytkowania.
Nalezy uwazac, aby nie dotknac¢
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie powinny
znajdowac sie w zasiegu
urzgdzenia, chyba ze przez caty
czas bedgq nadzorowane.

To urzadzenie moze byc
uzywane przez dzieci od 8 roku
Zzycia, osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych



lub z brakiem doswiadczenia i
wiedzy, pod warunkiem, ze sq

pod nadzorem lub ze otrzymaty
instrukcje dotyczace korzystania
z urzgdzenia w sposob
catkowicie bezpieczny i ze
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieci nie powinny
bawic sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja przez
uzytkownika nie mogg byc¢
wykonywana przez dzieci bez
nadzoru.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie
bez nadzoru potraw
przygotowanych na ptycie
kuchennej z uzyciem ttuszczu
lub oleju moze byc¢
niebezpieczne i spowodowac
pozar.

OSTRZEZENIE: Nalezy zwracac
uwage na gotowanie.
Szczegolnie podczas krotkiego



gotowania, kiedy nalezy stale
kontrolowac stan potrawy.
NIGDY nie probuj gasic¢ ognia
wodg, lecz wytgcz urzadzenie,

a nastepnie zakryj ptomienie, np.
pokrywa lub kocem gasniczym.
OSTRZEZENIE: Jesli
powierzchnia jest popekana,
nalezy odtgczyc¢ urzadzenie od
zasilania, aby uniknac ryzyka
porazenia pragdem.

Nie nalezy uzywac myjki parowej.
Urzadzenie nie jest przeznaczone
do sterowania za pomocq
zewnetrznego timera lub

oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

Zalecamy, aby nie stawiac na
ptycie grzewczej metalowych

przedmiotow, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki,



poniewaz moggq sie one
nagrzewac.

Temperatura dostepnych
powierzchni moze byc¢ wysoka
podczas pracy urzadzen.

W systemie okablowania statego
nalezy zapewnic sposob
odtgczenia od sieci za pomocq
urzgdzenia odtgczajqcego
zgodnie z przepisami
instalacyjnymi odlegtosc¢ stykow
od wszystkich biegunow.

Jesli kabel zasilajacy jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta,
jego serwis posprzedazowy lub
podobnie wykwalifikowane osoby,
aby unikngc¢ niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru:
nie umieszczac¢ przedmiotow na
powierzchniach do gotowania.



OSTRZEZENIE: Nalezy stosowac
wytgcznie pokrywy ptyt
kuchennych zaprojektowane
przez producenta urzgdzenia lub
oznaczone jako odpowiednie
przez producenta urzgdzenia w
instrukcji obstugi, lub pokrywy
ptyt kuchennych zintegrowane z
urzgdzeniem.

Stosowanie nieodpowiednich
pokryw moze prowadzi¢ do
wypadkow.

Po uzyciu wytgczyc ptyte grzewczg
Za pomocg jej sterowania i nie
polegaj na czujniku detekcji
naczynia.

OSTRZEZENIE: Przed wymiang
wyswietlacza nalezy upewnic

sie, ze urzadzenie jest

odtgczone od zasilania, aby
uniknaC ryzyka porazenia

pragdem.



Do czyszczenia szklanych ptyt
indukcyjnych nie nalezy uzywac
ostrych srodkow czyszczacych
ani srodkow sciernych, twardych
metalowych skrobaczek,
poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie i rozbi¢ szkio.

Informacje na temat
podtaczenia elektrycznego
znajdujq sie w rozdziale
"PODLACZENIE PLYTY
KUCHENNE] DO ZASILANIA".

Informacje dotyczace
konserwacji i czyszczenia
urzgdzenia znajdujq sie w
rozdziale "CZYSZCZENIE I
KONSERWACJA".



Niebezpieczenstwo porazenia
pradem

e Przed rozpoczeciem
jakichkolwiek prac lub
konserwacji nalezy odtaczyc¢
urzgdzenie od sieci elektrycznej.

e Podtgczenie do standardowego
zasilania sieciowego z
uziemieniem jest obowigzkowe.

e Tylko wykwalifikowany elektryk
moze dokonac¢ zmian w
okablowaniu domu.

e Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze spowodowac
smiertelne porazenie pragdem.



Ryzyko dla zdrowia

e Urzadzenie to spetnia normy
bezpieczenstwa
elektromagnetycznego.

e Jednak osoby z
rozrusznikami serca lub innymi
implantami elektrycznymi (np.
pompami insulinowymi)
powinny przed uzyciem tego
urzadzenia skonsultowac sie ze
swoim lekarzem lub
producentem implantow, aby
upewnic sie, ze ich implanty
nie zostang dotkniete przez
pole elektromagnetyczne.

e Nieprzestrzeganie tych
wskazowek moze doprowadzic
do Smiertelnych obrazen.



Niebezpieczenstwo:
goraca powierzchnia

e Podczas uzytkowania
dostepne czesci tego urzadzenia
stajg sie na tyle gorgce, ze
mogg powodowac oparzenia.
e Nie dotykac powierzchni
szkta indukcji, dopdki nie
ostygnie.

e Uchwyty garnkow moga byc
gorgce w dotyku. Upewnij sie,
ze wystygty do odpowiedniej
temperatury.

e Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze spowodowac
poparzenia.



Opis produktu
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1. Strefa 2000 W, Boost 2300 W
2. Strefa 1500 W, Boost 1800 W
3. Szklana piyta gorna

4. Panel sterowania

Panel sterowania
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Przycisk On/Off

Wybér strefy gotowania

Ustawienia zasilania / blokada panelu sterowania
Timer

Funkcje Boost
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Przycisk funkcji utrzymywania ciepta




Cos o gotowaniu indukcyjnym

Kuchnia indukcyjna to bezpieczna, nowoczesna, wydajna i ekonomiczna
technologia gotowania. Dziata dzieki drganiom elektromagnetycznym, ktére
generujq ciepto bezposrednio w naczyniu, a nie posrednio poprzez ogrzewanie
powierzchni szkta. Szkto nagrzewa sie, poniewaz jest ogrzewane przez naczynie.
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Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

¢ Przeczytaj te instrukcje i zwrd¢ szczegdlng uwage na "Instrukcje
bezpieczenstwa".

e Usung¢ folie ochronng, ktéra moze znajdowac sie na indukcyjnej ptycie
grzewczej.

Uzywanie przyciskow sterujacych

e Elementy sterujace reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskac.

e Uzyj okragtego brzucha palca, a nie jego koncéwki.

e Po kazdym zarejestrowaniu klawisza rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

e Upewnij sie, ze elementy sterujace sq zawsze czyste i suche oraz ze nie s
przykryte zadnym przedmiotem (np. naczyniami lub Sciereczka). Nawet
cienka warstwa wody moze utrudni¢ korzystanie z dotykowych elementéw
sterujacych.




Wybor odpowiednich naczyn do gotowania

e Nalezy uzywac wytgcznie naczyn przystosowanych do gotowania na indukcji
e Szukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na dnie patelni.
e Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie, o= 5§

wykonujac test magnetyczny. Przesun magnes na dno naczynia.
Jesli przycigga, to patelnia nadaje sie na indukcje. -
¢ Jesli nie masz magnesu: C

1. Na patelnie wlewamy troche wody.
2.Jedli Y nie miga na panelu sterowania, a woda sie nagrzewa, patelnia jest odpowiednia.
¢ Nie nadajg sie naczynia z nastepujacych materiatdw: czysta stal nierdzewna,
aluminium lub miedZ bez magnetycznej podstawy, szkto, drewno, porcelana, ceramika i
kamionka.

Nie nalezy uzywac naczyn z poszarpanymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.
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Upewnij sie, ze dno patelni jest gtadkie, zlicowane ze szktem i tej samej wielkosci co strefa
gotowania. Nalezy uzywaé patelni o srednicy wiekszej niz $rednica wybranej strefy. Uzycie
patelni nieco wiekszej niz rozmiar strefy gotowania bedzie najbardziej efektywne. Jesli
uzyjesz mniejszego garnka, wydajnos¢ moze by¢ mniejsza. Garnek mniejszy niz 140 mm
moze nie zostac rozpoznany przez ptyte grzewcza. Zawsze ustawiaj garnek centralnie na
strefie gotowania.

f

Zawsze podnos patelnie z ptyty indukcyjnej - nie przesuwaj ich, bo mozesz porysowac szkto.
Dno patelni musi mie¢ minimalng $rednice zgodng z dang strefg gotowania. Aby uzyskac
najlepszq wydajnos¢ ptyty grzewczej, nalezy umiesci¢ patelnie na $rodku strefy gotowania.

$rednica dnia naczyn do gotowania na indukcji
Strefa 1 180 mm (min. 120 mm)
Strefa 2 180 mm (min. 120 mm)




Uzywanie ptlyty indukcyjnej
Rozpoczac gotowanie

1. Nacisnij przycisk On/Off.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie "-"
lub "--", wskazujac, ze ptyta indukcyjna jest gotowa do uzycia.

2. Umies¢ odpowiednig naczynie na strefie gotowania, S
ktorej chcesz uzyc. -
e Upewnij sie, ze dno naczynia i powierzchnia strefy

gotowania sg czyste i suche.

3. Nacisnij przycisk wyboru strefy gotowania, a 2 705
wskaznik obok strefy bedzie migat. g\\

4.Za pomoca przyciskow sterujacych "-" lub

"+" wybrac poziom temperatury.

¢ Jesli w ciggu jednej minuty nie wybierzesz poziomu
temperatury, ptyta indukcyjna wytaczy sie automatycznie.
Nalezy ponownie rozpocza¢ procedure od kroku 1.

e Poziom temperatury mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas gotowania.
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Jesli =~ < miga na przemian z ustawieniem temperatury
Oznacza to:

e nie umiescite$ naczynie na wilasciwej strefie gotowania lub,

e uzywane naczynie nie jest przystosowane do gotowania na indukcji lub,

e naczynie jest zbyt mate lub nie znajduje sie na $rodku strefy gotowania.
Ptyta zacznie sie nagrzewac dopiero po umieszczeniu naczynia na strefie
gotowania. Wyswietlacz wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie
na nim umieszczona odpowiednie naczynie.
Po zakonczeniu gotowania
1. Nacisnij przycisk wyboru strefy gotowania, ktérg chcesz wylaczyc. O &
2. Wytaczy¢ strefe gotowania, ustawiajgc moc na "0". Upewnié
sie, ze na wyswietlaczu pojawi sie "0" a nastepnie "H".
0

I~ =0 H

.



3. Wylaczy¢ ptyte grzewczga, naciskajac przycisk On/Off.

4. Uwazaj na gorace powierzchnie

"H" wskazuje, ktora strefa gotowania jest gorgca w dotyku.

Symbol ten zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej

temperatury. Jesli chcesz podgrzac¢ dodatkowe patelnie, uzyj O H
strefy, ktora jest jeszcze goraca, aby zaoszczedzi¢ energie.

Korzystanie z funkcji utrzymywania temperatury ("Keep
warm")

Funkcja Keep Warm utrzymuje ciepto potraw.

1. Nacisénij przycisk, aby wybra¢ strefe gotowania, dla ktérej
chcesz aktywowac funkcje podtrzymywania temperatury.
Wskaznik obok przycisku bedzie migat.

2. Dotknij przycisku W& przez 3 sekundy, na wskaznikach ptyty
grzewczej pojawi sie "A".

*=OR

3. Aby anulowa¢ podtrzymanie temperatury, nalezy nacisna¢ przycisk wyboru
strefy gotowania, a nastepnie nacisna¢ W . Wybrana strefa gotowania
zostaje ustawiona na moc "0".



Korzystanie z funkcji Boost

Boost to funkcja, ktéra pozwala na ogrzewanie danego obszaru z wiekszg
mocg przez 5 minut. Mozesz osiggnac wieksza moc i szybsze gotowanie.

Ustawienia z funkcji Boost

1. Nacis$nij przycisk na panelu sterowania odpowiadajacy
strefie, dla ktorej chcesz uzy¢ funkcji Boost, obok przycisku
bedzie migat wskaznik.
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2. Nacisnij przycisk funkcji Boost, strefa gotowania rozpocznie prace w trybie
Boost. Na wyswietlaczu mocy pojawi sie "P", aby wskaza¢, ze strefa jest w

Lo

3. Podwyzszenie mocy bedzie aktywne przez 5 minut. Po
tym czasie moc wréci do wartosci ustawionej przed O 5
trybem Boost.

4. Aby anulowa¢ funkcje Boost przed uptywem 5 minut, nalezy nacisng¢ przycisk
wyboru ptyty grzewczej, wskaznik obok przycisku bedzie migat. Nastepnie
nalezy nacisna¢ przycisk Boost. Strefa powrdci do poprzednio ustawionej mocy
(przed funkcjg Boost).

Pol=06

Ograniczenie w uzytkowaniu

Jesli tryb Boost jest aktywowany na jednej ze stref gotowania, nalezy najpierw
upewni¢ sie, ze druga strefa pracuje z maksymalng moca "5". W przeciwnym
razie na wyswietlaczu wybranej strefy bedga miga¢ symbole "P" i "9", a moc
gotowania zostanie automatycznie ograniczona do poziomu "9", ktéry jest
maksymalng moca w trybie normalnym.



Blokada klawiszy dla dzieci

e Mozna zablokowac elementy sterujace, aby zapobiec niepozadanemu uzyciu
(np. przypadkowemu wigczeniu stref gotowania przez dzieci).

e Gdy elementy sterujgce sg zablokowane, wszystkie elementy sterujace oprocz
przycisku On/Off sgq wytaczone.

Blokowanie elementow sterujacych

Dotkng¢ i przytrzymac jednoczesnie przyciski "+" i "-" przez okoto 3 sekundy. "Lo"
pojawi sie na wyswietlaczu timera.

Aby odblokowa¢ elementy sterujace

1. Sprawdz, czy ptyta indukcyjna jest wiaczona.

2. Dotknij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski "+" i "-" przez okoto 3 sekundy.
3. Teraz mozesz zacza¢ korzystac z indukcyjnej ptyty grzewczej.

Gdy ptyta jest zablokowana, wszystkie elementy sterujgce oprocz przycisku
On/Off sg zablokowane. W sytuacji awaryjnej mozna wytaczyc¢ ptyte
indukcyjng za pomocg przycisku On/Off, ale przy ponownym uruchomieniu
ptyty nalezy ja najpierw odblokowac.

Wykrywanie matych obiektow

Jesli rozmiar naczynia jest nieodpowiedni lub jesli naczynie nie jest
magnetyczna (np. aluminiowe), lub jesli na ptycie zostang pozostawione inne
mate przedmioty (np. n6z, widelec, klucze), ptyta automatycznie przetaczy sie w
tryb czuwania na 1 minute. Wentylator ponownie utrzyma ptyte indukcyjng na
biegu jatowym przez 1 minute.

Automatyczne wylaczanie

Automatyczne wytgaczanie to funkcja ochronna ptyt indukcyjnych. Wylacza sie
automatycznie, jesli zapomnisz wytaczy¢ ptyte grzewcza. Domysiny czas pracy
dla réznych poziomdéw mocy jest ograniczony i zostat przedstawiony w ponizszej
tabeli:

Poziom mocy 1 2|1 31|45 6| 7| 8|9

Domyslny czas pracy
(godzina)

8|18 |8 |4 |4|4]|2]|2]2

Po wyjeciu garnka ze strefy gotowania ptyta indukcyjna zatrzymuje sie
natychmiast i wytacza sie automatycznie po 2 minutach.

Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem przed
A uzyciem tego urzadzenia.



Uzywanie timera

Timera mozna uzywac na dwa rézne sposoby:

e Mozna go uzywac jako znacznika minut. W tym przypadku timer nie wytaczy
zadnej ze stref gotowania po uptywie czasu.

e Mozna ustawié, aby tablica wytaczata sie po uptywie ustalonego czasu.

e Mozesz ustawic¢ timer na maksymalnie 99 minut.

Uzywanie timera jako minutnika

Jesli nie wybierzesz zadnej strefy gotowania

Uwaga: Minutnika mozna uzywac nawet wtedy, gdy nie wybrano zadnej strefy
gotowania.

1. Sprawdz, czy ptyta grzewcza jest wigczona. 30

2. Nacisnij przycisk timera, wskaznik timera bedzie migat,
a na wyswietlaczu pojawi sie "30".

3. Ustawi¢ zgdany czas, naciskajac przyciski "+" lub "-".

Podpowiedz:
Nacisnij przycisk "-" lub "+", aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas w odstepach
co 1 minute. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby dostosowac czas co 10 minut.

4. Aby anulowac timer, nacisnij przycisk timera, a na wyswietlaczu pojawi sie

"00".
Q _
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5. W przypadku, gdy ustawiony jest timer, odliczanie rozpoczyna
sie natychmiast. Na wyswietlaczu pojawia sie pozostaty czas, 36 ®
ktory miga co 5 sekund.

6. Po uptywie ustawionego czasu przez 30 sekund rozlegnie sie - @
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu timera pojawi sie "--".



Ustawienia timera do wytaqczania strefy gotowania

Przed uruchomieniem tej funkcji nalezy dokonac¢ wyboru strefy gotowania:

1. Wybierz strefe, dla ktérej chcesz ustawié timer e ®
wytaczenia.
2. Nacisénij przycisk timera, wskaznik timera bedzie migat, a 30
na wyswietlaczu pojawi sie "30".
3. Nacisnij przycisk "-" lub "+" obok timera, aby ustawic B+
zadany czas. j A\\
5,

Podpowiedz:
Nacisnij przycisk "-" lub "+", aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas w odstepach
co 1 minute. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby dostosowaé czas po
10 minutach.

4. Aby anulowac timer, nacisnij odpowiedni przycisk wyboru strefy, a nastepnie
przycisk timera, a na wyswietlaczu pojawi sie "00".

- 4
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5. W przypadku, gdy ustawiony jest timer, odliczanie rozpoczyna -
sie natychmiast. Wyswietlacz timera pokazuje pozostaty czas, jE ®
ktéry miga co 5 sekund.

UWAGA: Obok symbolu wybranej strefy zapala sie czerwona kropka, 65.5 O
aby wskaza¢, dla ktorej strefy odliczanie jest aktywne. ®

Pozostate strefy gotowania dziatajg normalnie, jesli zostaty wtaczone
réwnolegle.



Ustawienia timera do wylaczenia kilku stref gotowania
Powtdrz powyzsze kroki 1-3 dla kazdej strefy osobno.

1.Jesli funkcja ta jest uzywana dla kilku stref gotowania, na wyswietlaczu
timera pojawi sie najkrotszy czas.

Przyktad: jesli timer dla strefy 2 jest ustawiony na 3 minuty, a dla strefy 1 na 6
minut, na wys$wietlaczu timera pojawi sie "3".

UWAGA: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza, ze
wskaznik timera pokazuje odliczanie strefy gotowania.

Aby sprawdzi¢ ustawiony czas innej strefy gotowania, nalezy nacisnac¢ przycisk
sterujacy odpowiedniej strefy, a zegar wyswietli ustawiony czas.

O 3 (Timer ustawiony na 6 minut)
030

Q 5. (Timer ustawiony na 3 minuty)

2. Po uptywie czasu timera dana strefa gotowania wylaczy sie O —
automatycznie.

UWAGA: Jesli chcesz zmieni¢ czas trwania ustawienia timera, musisz powtdrzyc¢
procedure ponownie od kroku 1.

Instrukcja gotowania

Zachowaj ostroznos$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i ttuszcz
& nagrzewaja sie bardzo szybko, zwtaszcza jesli uzywasz funkcji boost.

Przy bardzo wysokich temperaturach olej i tluszcz ulegng

samoistnemu zaptonowi, co moze spowodowac zagrozenie pozarowe.

Porady dotyczace gotowania

¢ Gdy potrawa zacznie sie gotowaé, zmniejsz moc.

e Uzywanie pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie dzieki
zatrzymywaniu ciepta.

e Aby skréci¢ czas gotowania, zmniejsz ilo$¢ ptynu lub ttuszczu.

e Rozpocznij gotowanie w wysokiej temperaturze i zmniejsz ustawienie, gdy
potrawa bedzie podgrzana do konca.



Niska temperatura, gotowanie ryzu

Gotowanie odbywa sie w temperaturze ponizej temperatury wrzenia, czyli
w okoto 85°C, kiedy na powierzchni cieczy pojawiajq sie tylko sporadyczne
babelki. Jest to klucz do smacznych i delikatnych zup i gulaszéw, poniewaz
rozwijajg one smak bez rozgotowywania potrawy. W ten sam sposdb sosy
na bazie jaj powinny by¢ gotowane i zageszczane ponizej temperatury
wrzenia.

Niektore operacje, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcyjng, moga
wymagac wyzszych niz najnizsze ustawien, aby zapewni¢ odpowiednie
ugotowanie zywnosci w zalecanym czasie.

Usmazyc¢ steki na oleju

Do przygotowania soczystych i smacznych stekdw:

1.

Przed gotowaniem pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto
20 minut.

. Rozgrzej patelnie z grubym dnem.
. Steki posmaruj z obu stron olejem. Na rozgrzang patelnie skropi¢ odrobing

oleju, a nastepnie wiozy¢ na nig mieso.

. Podczas smazenia obrdc stek raz. Doktadny czas smazenia zalezy od grubosci

steku i tego, jak bardzo powinien by¢ upieczony. Czas ten moze wynosi¢ od
okoto 2 do 8 minut z kazdej strony. Nacisnij stek, aby zobaczy¢, jak bardzo
jest wysmazony - im bardziej jest twardy, tym bardziej jest "well-done".

. Przed podaniem pozwdl stekowi odpoczaé na cieptym talerzu przez kilka

minut, aby poluzowat sie i zmiekt.

Do smazenia

H W

. Wybierz wok z ptaskim dnem kompatybilny z indukcjq lub duza patelnie.
. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Szybko smaz potrawy,

jednoczesnie mieszajac. Jesli musisz przygotowac duze ilosci,
przygotuj potrawe w kilku partiach.

. Rozgrzej krétko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.
. Wszystkie miesa najpierw ugotowaé, odstawic i trzymac w cieple.
. Podsmaz warzywa. Gdy beda gorace, ale nadal chrupiace, przetacz

strefe gotowania na nizsze ustawienie, wré¢ mieso na patelnie i dodaj sos.

. Sktadniki delikatnie wymieszac¢, aby je podgrzac.
. Mozna podawac, smacznego!



Ustawienia mocy

Ponizsze ustawienie jest jedynie zalecane. Doktadne ustawienie zalezy od kilku
czynnikow, w tym od posiadanego naczynia i ilosci gotowanych potraw.
Eksperymentuj z ptytg indukcyjng, aby znalez¢ ustawienie, ktére najbardziej

Ci odpowiada.
Ustawienia Odpowiednie dla
mocy
* podgrzewanie niewielkich ilosci delikatnych produktow
spozywczych
1 « topigca sie czekolada, masto i zywnos$¢, ktéra

szybko sie pali
¢ dobra kuchnia
¢ powolne ogrzewanie

e ogrzewanie
3-4 ¢ szybkie gotowanie
e gotowanie ryzu

5-6 e crepes
7-8 e gotowanie makaronu
e sauté
9 e doprowadzenie zupy do wrzenia

e wrzgca woda




Czyszczenie i konserwacja

Co? Jak? Wazne!
Zabrudzenia 1. Usun pozostatosci ¢ Jesli na szklanym
na szkle jedzenia z piyty blacie pozostang
(odciski szklanej. resztki jedzenia, a
palcow, 2. Srodek do czyszczenia ptyt ptyta grzewcza
$lady, plamy kuchennych nalezy stosowac, zostanie wytaczona, na
po jedzeniu, gdy szkto jest letnie (nie wyswietlaczu moze nie
gdy gorace!). pojawic sie ostrzezenie
wyKkipiato, 3. Umyj i osusz szybe czysta "ciepto resztkowe", ale
stodkich szmatka lub recznikami powierzchnia moze by¢
pokarmoéw), papierowymi. nadal goraca!
rozlane na OSTRZEZENIE!!!
szklo Wiacz z powrotem. Istnieje ryzyko
Eﬁ)r;:izy ! Natychmiast usuh zapieczone poparzen!

resztki jedzenia z talerza za * Gabki do mycia
pokarmy. naczyn, niektdre

pomoca noza, zyletki lub innego
ostrego przedmiotu nadajacego sie
do szkfa ptyty indukcyjnej.

Przed czyszczeniem nalezy zwrécié

uwage ha gorace

czesci ptyty grzewczej, ktore

nagrzaty sie podczas gotowania:

1. wytaczy¢ zasilanie piyty
grzewczej.

2. Trzymajac ndz, zyletke lub inny
ostry przedmiot pod katem 30°,
ostroznie usuna¢ zabrudzenia lub
rozlany ptyn na ptycie grzewczej.

nylonowe zmywaki i
scierne srodki
Czyszczace mogq
porysowac szkto.
Zawsze czytaj
etykiete i sprawdz,
czy srodek
czyszczacy lub
$ciereczka sg
odpowiednie do
czyszczenia piyt
grzewczych.

Nigdy nie zostawiaj
resztek detergentu na
powierzchni ptyty: na
szkle mogg pojawié
sie Slady.

Jak najszybciej usun
plamy na szklanej
ptycie ze stodkich
potraw lub ptynéw,
ktére wykipiaty.




3.Usun brud lub rozlane
ptyny za pomoca
papierowego lub
materiatowego
recznika.

4. Wykonaj kroki od 2

do 4, aby usunac¢
zabrudzenia na
szybie

Pozostawione do
zastygniecia na szkle
beda trudne do
usuniecia lub mogq
nawet trwale
uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.
Zmniejszenie
ryzyka zranienia:
dopdki ostona noza
lub zyletki jest
zdjeta, ostrze jest
ostre! Uzywaj go z
najwyzszg
ostroznoscia i
zawsze przechowuj
go bezpiecznie i
poza zasiegiem

Dzieci.
Przepetnienie 1. Wytgczy¢ zasilanie Ptyta moze
ptynéw na ptyty grzewczej. wydawac sygnaty
sterownikach 2. Pozbyc¢ sie rozlanego dzwiekowe i
dotykowych ptynu. wylaczyc¢ sie. Jesli

3. Przetrzyj powierzchnie
dotykowych elementow
sterujacych czysta,
wilgotng szmatkg lub
gabka.

4. Wytrzyj miejsce do
sucha recznikiem
papierowym.

5. Ponownie wiaczy¢
ptyte grzewczag do
gotowania.

na ptycie grzewczej
znajduje sie ptyn,
elementy sterujace
mogaq nie dziata¢
prawidtowo.
Pamietaj, aby wytrzec
do sucha
powierzchnie
dotykowych
elementéw
sterujacych przed
ich ponownym
wiaczeniem.




Porady i wskazowki

Problem Moze przyczyna Rozwigzanie
Nie mozna Brak zasilania. Sprawdz, czy ptyta
wiaczy¢ plyty indukcyjna jest podtaczona
indukcyjnej. do zasilania i wtgczona.
Sprawdz, czy w Twoim
domu lub okolicy nie ma
przerwy w dostawie pradu.
Jesli sprawdzite$ wszystko i
problem nadal wystepuje,
skontaktuj sie z
wykwalifikowanym
technikiem.
Elementy Panel dotykowy Odblokowac¢ elementy
sterujgce nie jest sterujace. Patrz paragraf
reaguja. zablokowany. "Blokada przed dzie¢mi".
Sterowanie Na elementach Upewnij sie, ze
dotykowe sterujacych moze powierzchnia dotykowych
nie znajdowac sie cienka elementéw sterujacych jest
reaguje warstwa wody lub sucha i ponownie dotknij
doktadnie. uzytkownik maogt ich opuszkiem palca.
dotkna¢ elementow
sterujacych jedynie
czubkiem palca.
Szkto jest Przybory kuchenne z Stosowac naczynia z
porysowane. szorstkimi krawedziami. | ptaskim i gtadkim dnem.

Uzywanie
nieodpowiednich
skrobakdéw, materiatéw
éciernych lub $rodkow
czyszczacych.

Patrz "Wybor
odpowiednich naczyn do
gotowania".

Patrz "Konserwacja i
czyszczenie".




Naczynia
wydajg dzwieki
podobne do
pekania lub
grzechotania.

Moze to wynikac z
konstrukcje naczyn
(warstwa wibracyjna
réoznych metali).

Jest to normalne dla naczyn i
i nie oznacza usterki

Podczas
gotowania w
wysokich
temperaturach
ptyta

wydaje dzwiek
stabego
brzeczenia

Wynika to z technologii
dziatania indukcji.

To normalne, ale dzwiek
bedzie tagodniat lub
catkowicie zniknie, jesli
zmniejszysz ustawienie
temperatury.

Szum wentylatora

Wentylator chtodzi
elektronike ptyty
indukcyjnej, chroniac jq
przed przegrzaniem.
Wentylator

moze dziata¢ nawet
podczas gotowania.

Jest to normalne i nie
wymaga interwencji.

Nie wytaczaj zasilania, jezeli
wentylator dziata.




Garnki nie
nagrzewajq sie,
ana
wyswietlaczu
pojawia sie
symbol
oznaczajacy, ze
naczynie nie

e Ptyta indukcyjna nie
rozpoznaje
naczynia, poniewaz
nie jest ono
przystosowane do
gotowania
indukcyjnego.

e Ptyta indukcyjna nie

¢ Stosowac wyltgcznie
naczynia kuchenne,
ktore sg przystosowane
do gotowania na
indukcji. Patrz "Wybdr
odpowiedniego
naczynia".

¢ Upewnij sie, ze $rednica

zostato moze wykry¢ dna garnka odpowiada
wykryte. garnka, poniewaz wielkosci strefy
jest on zbyt maty dla gotowania. Umies¢
strefy gotowania lub garnek na srodku strefy
garnek nie jest gotowania.
ustawiony na srodku
strefy gotowania.
Podczas Awaria techniczna. Prosze zanotowac kod
gotowania btedu tacznie literami i

nieoczekiwanie
wylacza sie sama
ptyta lub strefy
gotowania.
Rozlegnie sie
sygnat
dzwiekowy, a na
wyswietlaczu
pojawi sie kod
btedu (zwykle na
przemian z jedng
lub dwiema
cyframi na
wyswietlaczu dla
timera).

cyframi. Odtaczy¢ ptyte od
zasilania lub wytaczy¢ ptyte
wytacznikiem
automatycznym i
skontaktowac sie z
wykwalifikowanym
specjalistg lub serwisem.




Sprawdzanie i wyswietlanie kodow bledow

W przypadku wystgpienia anomalii, indukcyjna ptyta kuchenna automatycznie
przechodzi w tryb bezpieczenstwa i wyswietla odpowiednie kody btedow:

Kod btedu Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Awaria czujnika temperatury Skontaktuj sie z serwisem
F3/F4 L. .
cewki indukcyjne. Centrum.
F9/FA Uszkodzenie czujnika temperatury| Skontaktuj sie z centrum
IGBT. serwisowym.
Sprawdz napiecie
zasilajace. Po ponownym
E1/E2 Nieprawidiowe napiecie zasilania. wiaczeniu zasilania tablicy,
sprobuj wiaczy¢ tablice.
Czujnik temperatury cewki Skontaktuj sie z
E3 indukcyjnej o wysokiej centrum
temperaturze. serwisowym.
- L Po ostygnieciu ptyty
ES Czujnik wysokiej temperatury grzewczej
IGBT. sprobuj wiaczy¢ go ponownie.

Powyzsze odnosi sie do oceny i kontroli powszechnych usterek.
Nie nalezy samodzielnie demontowac urzadzenia, aby unikna¢ niebezpieczenstwa
i uszkodzenia indukcyjnej ptyty grzewczej.

Specyfikacja techniczna

Rodzaj ptyty grzewczej

KPI3001B

Liczba stref gotowania

Napiecie zasilania

220-240 V, 50~60 Hz

Moc catkowita 3000-3800wW
Wymiary HXxWxD (mm) 288 x 520 x 60
Wymiary dla wkiadki AxB (mm) 268 x 500

Waga i wymiary sg przyblizone. Stale staramy sie ulepsza¢ nasze produkty,

dlatego mozemy zmieni¢ specyfikacje i wyglad urzadzenia bez powiadomienia.




Wybdér miejsca na instalacje

Wycigé otwor w blacie roboczym zgodnie z wymiarami podanymi na ilustracji.
Do montazu i uzytkowania nalezy zapewni¢ wolng przestrzen co najmniej

5 cm wokot wyciecia. Upewnij sie, ze grubos¢ blatu roboczego jest wieksza niz
30 mm.

Wybierz ogniotrwate materiaty na blat, aby unikng¢ deformacji spowodowanej
promieniowaniem temperatury z ptyty grzewczej. Jak pokazano na ponizszej
ilustracji:

L(mm) W (mm) H(mm)| D(mm)| A(mm) B (mm)| X (mm)
288 520 60 56 268 500 min. 50




W kazdym przypadku nalezy upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze
wentylowana i ze wlot i wylot powietrza nie sg zablokowane. Upewnic sie, ze
ptyta indukcyjna jest w dobrym stanie. Jak ponizej.

Uwaga: bezpieczna odlegto$¢ miedzy ptytg grzewczg a meblami
& znajdujacymi sie nad ptytg musi wynosi¢ co najmniej 760 mm.

760 min. 50 | min. 20 Doptyw 5 mm wylot powietrza

powietrza




Przed zainstalowaniem plyty grzewczej nalezy upewnic
sie, ze
e otwor w blacie roboczym jest kwadratowy, prosty i Zzaden z elementow

konstrukcyjnych blatu nie narusza wymaganych przestrzeni.
e blat roboczy wykonany jest z materiatu ogniotrwatego.

e jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad piekarnikiem,
piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzacy.

¢ instalacja spetnia wszystkie wymagania, obowigzujace normy i przepisy.

e Odpowiedni wytacznik automatyczny, zapewniajacy catkowite
odfaczenie od zasilania, jest wtaczony do okablowania, zamontowany
i umieszczony zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
okablowania.
Wyltacznik automatyczny powinien by¢ zatwierdzonego typu i powinien miec
3 mm szczeline powietrzng miedzy stykami we wszystkich biegunach (lub we
wszystkich czynnych przewodach [fazach], jesli lokalne kodeksy elektryczne
dopuszczajg takie zréznicowanie wymagan).

¢ klient ma tatwy dostep do wytacznika po zamontowaniu ptyty kuchennej.

o w przypadku watpliwosci dotyczacych instalacji i przepisow nalezy skontaktowac
sie z lokalnymi wiadzami.

e do powierzchni $cian wokot strefy gotowania stosowac powierzchnie
ogniotrwate i tatwe do czyszczenia (np. ptytki ceramiczne).

Po zainstalowaniu plyty grzewczej nalezy upewnic sie,
ze

e Przewdd zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafy ani przez gniazdko
elektryczne.

e Zapewniony jest wystarczajacy przeptyw chtodnego powietrza z
zewnatrz szafek do spodu piyty.
e jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad szufladag lub schowkiem, pod
podstawaq ptyty grzewczej zainstalowana jest termiczna bariera ochronna.
e wylacznik automatyczny jest tatwo dostepny dla klienta.

Przed umieszczeniem wspornikow

Ptyte grzewcza nalezy umiesci¢ na ptaskiej, gtadkiej powierzchni (np. uzy¢ owijki).
Nie nalezy forsowac elementow sterujacych, ktére wystaja z ptyty grzewczej.



Regulacja potozenia uchw ytu

Po zainstalowaniu przymocuj ptyte do blatu za pomoca 4 uchwytoéw przykreconych
do podstawy ptyty (patrz zdjecie).

Uchwyt

Sruba mocuiacy otwor mocujgcy spod deski
Szkto :
B Uchwyt mocujacy )
A Sruba 3,5x8 j
D Spodnia strona deski \Blat roboczy/kuchenny




Ostrzezenie

1. Ptyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana przez
wykwalifikowang osobe lub serwisanta. Nigdy
nie nalezy instalowac ptyty samodzielnie.

2. Ptyty nie nalezy instalowac bezposrednio nad
zmywarka, lodéwka, zamrazarkg, pralka lub
suszarka, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzic¢
elektronike ptyty.

3. Ptyty indukcyjne powinny byc¢ zainstalowane
tak, aby zapewnic lepsze odprowadzanie ciepta,
co zwiekszy ich zywotnosc.

4. Sciana nad powierzchnig ptyty kuchennej
oraz materiaty wpuszczane muszg byc¢
odporne na dziatanie wysokich temperatur.

Podiaczenie plyty do zasilania

& Ta ptyta grzewcza moze by¢ podtgczona do zasilania tylko przez
wykwalifikowang osobe. Przed podtaczeniem plyty grzewczej do zasilania
nalezy sprawdzi¢, czy:

1. Wewnetrzne okablowanie jest dostosowane do mocy pobieranej przez ptyte
grzewcza.

2. Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowe;j.

3. Przewod zasilajagcy moze wytrzymac obcigzenie podane na tabliczce znamionowej.

Nie nalezy uzywac adapterdéw, reduktoréw do podtaczenia ptyty kuchennej do

zasilania, poniewaz mogg one spowodowac przegrzanie i pozar.

Przewdd zasilajacy nie moze dotykac gorgcych czesci i musi by¢ umieszczony tak,

aby jego temperatura w zadnym punkcie nie przekraczata 75°C.

Q Sprawdz u elektryka, czy wewnetrzne okablowanie jest odpowiednie
bez modyfikacji. Modyfikacje powinny by¢ przeprowadzane wytacznie
przez wykwalifikowanego elektryka.
Zasilanie musi by¢ podtaczone zgodnie z odpowiednig norma lub wytgcznikiem
jednobiegunowym.



e jesli przewdd jest uszkodzony, nalezy go
wymieni¢. Operacja ta musi byc¢
przeprowadzona przez wykwalifikowanego
specjaliste lub serwisanta przy uzyciu
specjalnych narzedzi, aby uniknac¢
wypadkow.

e jesli urzadzenie jest podtgczone
bezposrednio do sieci, nalezy zainstalowac
wytgcznik automatyczny z przerwa miedzy
stykami wynoszacg minimum 3 mm.

o wykwalifikowany specjalista musi
zapewni¢ prawidiowe podtaczenie
elektryczne i jego zgodnos¢ z
przepisami bezpieczenstwa.

e kabel nie moze byc¢ zgiety ani Scisniety.

e kabel powinien by¢ regularnie
sprawdzany i wymieniany przez
wykwalifikowanych elektrykéw.



Utylizacja:

Nie nalezy wyrzucaé
tego urzadzenia do
$mieci. Odpady te
nalezy zbierac
oddzielnie, poniewaz
konieczne sa
specjalne ustalenia.

Niniejsze urzadzenie jest oznakowane zgodnie z europejskg
dyrektywa 2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE).

Zapewniajac wtasciwg utylizacje tego urzadzenia, pomozesz
zapobiec potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla
$rodowiska i zdrowia ludzi, ktére mogtyby powsta¢ w wyniku
niewfasciwego obchodzenia sie z tym produktem.

Symbol na produkcie wskazuje, ze nie wolno go traktowac jako
odpadu domowego. Nalezy go odda¢ do punktu zbidrki
zajmujacego sie recyklingiem urzadzen elektrycznych i
elektronicznych.

To urzadzenie wymaga profesjonalnej utylizacji odpadéw. Aby
uzyskac informacje na temat przetwarzania, odzyskiwania i
recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wiladzami, centrum recyklingu lub sklepem, w ktérym zostat
zakupiony.

Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat przetwarzania,
odzyskiwania i recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z
lokalng gming, centrum recyklingu lub sklepem, w ktérym
zakupiono produkt.




Informacje o ptytach elektrycznych dla domu

Symbol Wartos¢ Jednostka
Identyfikacja modelu KPI3001B
Rodzaj ptyty Indukcja
Liczba stref gotowania 4
Technika grzewcza
(strefy i powierzchnie do Strefy
gotowania indukcyjnego, strefy gotowania
do gotowania tradycyjnego, indukcyjnego
ptyty elektryczne)
Dla stref gotowania lub
obszaréw okragtych: srednica
powierzchni uzytkowej dla ) Strefa 1: 18 om

kazdej strefy gotowania Strefa 2: 18
elektrycznego, zaokraglona do
najblizszej $rednicy.

Dla nieokragtych stref lub
powierzchni gotowania: srednica
powierzchni uzytkowej dla strefy lub

powierzchni gotowania o cm
elektrycznego, zaokraglona do
najblizszej srednicy.
Zuzycie energii na strefe lub
powierzchnie gotowania, w FE Strefa 1: 192,5 Wh/kg
przeliczeniu na kg elecrycane Strefa 2: 187,1
Zuzycie energii przez ptyte grzewcza,
CE 189.8 Wh/kg

w przeliczeniu na kg phyta elektryczna




GWARANCIA

Gwarancja nie obejmuje zuzytych czesci produktu, problemoéw lub
uszkodzen spowodowanych przez:

(1)
(2)

(3)

(4)

(5)

uszkodzenia powierzchni spowodowane normalnym zuzyciem produktu;
wad lub uszkodzen spowodowanych kontaktem produktu z ptynami
oraz korozjg spowodowana rdza;

jakiegokolwiek wypadku, niewtasciwego uzycia, naduzycia,
niewfasciwego zastosowania, nieautoryzowanej modyfikacji,
demontazu lub naprawy;

niewfasciwa konserwacja, uzytkowanie niezgodne z instrukcjq

obstugi lub podtaczenie do niewtasciwego napiecia;

wszelkie uzycie akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone lub
zatwierdzone przez producenta.

Gwarancja zostaje uniewazniona, jesli numer seryjny i/lub tabliczka
znamionowa zostang usuniete z produktu.






Vyhradni distributor znac¢ky Kluge pro Ceskou republiku:
ELMAX STORE, a.s.

Topolova 777/2,

73542 Térlicko,

Ceska republika

Zaruéni a pozarucni servis:
tel.: +420 599 529 251
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz

Prodej ndhradnich dild:
tel: +420 599 529 250
email: servis@elmax.cz

www.klugecr.cz

Vyhradny distribdtor znacky Kluge pre Slovensko:
ELEKTRO STORE SK, s.r.o.

Horna 116

022 01 Cadca

Slovenska republika

Zarucny a pozarucny servis:
tel.: +421 915473 787
email: hlaseni.reklamaci@elmax.cz

Predaj nahradnych dielov:
tel: +421 915 473 787
email: servis@elmax.cz

www.kluge.sk

Oficjalny dystrybutor marki Kluge w Polsce:
RANKOR AGD, sp. z 0. o.

Wincentego Styczynskiego 22,

41-500 Chorzow

Polska

Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny
tel: +48 603 749 562
email: serwis@rankor-agd.pl

Sprzedaz czesci zamiennych:
tel: +48 603 749 562
email: serwis@rankor-agd.pl

www.agd-rankor.pl




